
Willkommen im größten 
Bratwurst-Restaurant der Welt

www.bratwurst-roeslein.de

Speisekarte

Welcome to the Largest 
Bratwurst Restaurant in the World

www.bratwurst-roeslein.de

Menu



Willkommen im größten Bratwurst-Restaurant der Welt

Unsere Original Nürnberger
Rostbratwürste

Welcome to the Largest Bratwurst Restaurant in the World

Our Original Nuremberg
Sausages



Willkommen im größten Bratwurst-Restaurant der Welt

Herzlich Willkommen

Im größten Bratwurst-Restaurant der 

Welt, direkt am Nürnberger Hauptmarkt 

im Herzen der Altstadt, vereinen wir im 

Bratwurst Röslein Tradition, Heimatlie-

be und Verantwortung.  

Unsere fränkischen Wurzeln, die Fami-

lientradition und ein achtsamer Umgang 

mit der Natur prägen unser tägliches 

Handeln und schaffen die Grundlage für 

das, wofür wir stehen.

Unser ganzes Team legt höchsten Wert 

auf kompromisslose Qualität. Wir be-

ziehen unsere Waren ausschließlich von 

ausgewählten regionalen Lieferanten. 

Damit unterstützen wir nicht nur die 

heimische Landwirtschaft, sondern 

leisten auch einen Beitrag zu einer nach-

haltigen Ökobilanz.

Das Fleisch stammt von artgerecht 

gehaltenen, stressfrei lebenden frän-

kischen Schweinen, Steigerwälder 

Landschweinen und Schrozberger 

Angusrindern, die von Landwirten aus 

der Region persönlich gepflegt werden. 

Frische Kartoffeln, knackiges Gemüse 

und feines Sauerkraut beziehen wir täg-

lich aus dem Nürnberger Knoblauch-

sland und anderen fränkischen Anbau-

gebieten.

Unsere erlesenen Frankenweine kom-

men vom renommierten VDP-Wein-

gut Max Müller in Volkach, geliefert 

von unserem langjährigen Hauswinzer 

Rainer Müller. Genießen Sie die unver-

wechselbare fränkische Gastlichkeit in 

unserem Wirtshaus. 

Wir wünschen Ihnen eine schöne Zeit 

bei uns und einen guten Appetit!

Helmut Dinkel, Carina Hellberg

Welcome to the Largest Bratwurst Restaurant in the World

Welcome

In the largest bratwurst restaurant in 

the world, right on Nuremberg‘s main 

market in the heart of the old town, we 

combine tradition, love of home and re-

sponsibility at Bratwurst Röslein.

Our Franconian roots, family tradition 

and a careful approach to nature shape 

our daily actions and create the basis for 

what we stand for.

Our entire team attaches the highest 

importance to uncompromising quality. 

We source our goods exclusively from 

selected regional suppliers. In this way, 

we not only support local agriculture, 

but also contribute to a sustainable 

ecological balance.

The meat comes from Franconian 

pigs, Steigerwälder country pigs and 

Schrozberger Angus cattle that are rai-

sed in a species-appropriate, stress-free 

manner and are personally cared for by 

local farmers. We source fresh potato-

es, crunchy vegetables and fine sauer-

kraut every day from the Nuremberg 

Knoblauchsland and other Franconian 

growing areas.

Our exquisite Franconian wines come 

from the renowned VDP Max Müller 

winery in Volkach, supplied by our long-

standing in-house winemaker Rainer 

Müller. Enjoy the distinctive Franconian 

hospitality in our inn.

We hope you have a nice time with us 

and enjoy your meal!

Helmut Dinkel, Carina Hellberg
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Original Nürnberger Rostbratwürste

6 STÜCK „der Klassiker“ / 13,90
8 STÜCK „für Liebhaber“ / 16,50

10 STÜCK „für Feinschmecker“ / 18,50
12 STÜCK „für Kenner“ / 19,50

20 STÜCK „für Experten“ / 25,90

dazu servieren wir Fasskraut(3) oder Kartoffelsalat
oder halb/halb

Portion Bauernbrot / 2,50
Portion Meerrettich(3,5,7) / 2,50 

Breze / 2,90  

BLAUE ZIPFEL IM TOPF
6 Stück im Frankenwein-Zwiebelsud mit Lorbeer und Wacholder zubereitet, 

dazu Bauernbrot / 13,90
natürlich können Sie auch gerne 8, 10, 12 oder 20 Stück bestellen

REISE DURCH DIE BRATWURSTKÜCHE
ab 2 Personen.

Nürnberger Rostbratwürste, Blaue Zipfel, Hausmacher-Stadtwurst(6) vom 
Grill und geräucherte Nürnberger Bratwürste, dazu Fasskraut(3),
Kartoffelsalat, Meerrettich(3,5,7) und Bauernbrot / pro Person 18,90

NÜRNBERGER BRATWURSTGULASCH
in pikanter Tomaten-Paprika-Soße(1,2,7), dazu Eierspätzle / 17,90
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Original Nuremberg Sausages

6 SAUSAGES „the Classic“ / 13,90
8 SAUSAGES „for Lovers“ / 16,50

10 SAUSAGES „for Gourmets“ / 18,50
12 SAUSAGES „for Connoisseurs“ / 19,50
20 SAUSAGES „for the Hungry“ / 25,90

we serve sauerkraut(3) or potato salad
or half/half

a portion farmer‘s bread / 2,50
a portion horseradish(3,5,7) / 2,50 

pretzel / 2,90  

„BLAUE ZIPFEL“ IN A POT
6 sausages boiled in a stock of Franconian wine and onions, with laurels and 

juniper, served with farmer‘s bread / 13,90
and not less 8, 10, 12, or 20 sausages

A JOURNEY THROUGH THE SAUSAGE CUISINE
for 2 persons or more.

Nuremberg sausages, „Blaue Zipfel“, handcrafted „Stadtwurst“(6), smoked
sausages, served with sauerkraut(3), potato salad, horseradish(3,5,7) and farmer‘s 

bread / per person 18,90

NUREMBERG SAUSAGE GOULASH
in a spicy sauce with tomatoes and sweet pepper(1,2,7),

with fresh „Spätzle“ / 17,90
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Vorspeisen & Suppen

OBATZTER
eine Kugel Obatzter aus Brie, rahmigem Frischkäse, Butter, Zwiebeln

und milden Paprika, dazu eine hausgebackene Breze / 6,90

ZWEI AUF DER GABEL
zwei Original Nürnberger Rostbratwürste auf der Gabel mit Meerrettich / 4,90

KLARE OCHSENBRÜHE
mit Pfannkuchenstreifen / 6,90

HAUSGEMACHTER LEBERKNÖDEL
in kräftiger Ochsenbrühe mit frischer Petersilie / 8,90

Knoblauchsländer Salate

KLEINE SALATSCHALE
bunt gemischt, als Beilage zum Hauptgericht, oder als Vorspeise,

mit Joghurt- oder Balsamicodressing / 5,50

RÖSLEIN – SALAT – ANGUS
großer, bunt gemischter Salat mit Balsamicodressing und Scheiben
vom fränkischen ANGUS-Roastbeef, dazu Stangenweißbrot / 19,90
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Starters & Soups

„OBATZTER“
one ball of „Obatzter“ (a Bavarian cheese speciality) made from brie, butter, 

cream cheese and sweet pepper, served with onions
and a home-baked pretzel / 6,90

TWO ON THE FORK
two original Nuremberg sausages on the fork with horseradish / 4,90

CLEAR OX BROTH
with sliced pancakes / 6,90

HOMEMADE LIVER DUMPLING
in a strong ox broth with fresh parsley / 8,90

„Knoblauchsland“-Salad

SMALL SALAD BOWL
a colorful mix of salads, as a side dish or as a starter,

please choose among yoghurt dressing or balsamic vinegar dressing / 5,50

RÖSLEIN – SALAD – ANGUS
large, colorful mixed salad with balsamic vinegar dressing and slices from 

Franconian ANGUS roast beef, with sticks of white bread / 19,90
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Schmankerln aus der Heimatküche

KULINARISCHE REISE DURCH DIE FRÄNKISCHE KÜCHE
ab 2 Personen

Frisch aus dem Ofen servieren wir Ihnen die besten Spezialitäten aus unserer 
Küche mit Schäufele, Freiland-Ente, Steigerwälder Bauernschwein-Haxe und 

Original Nürnberger Rostbratwürsten vom Grill, dazu gibt es Fasskraut(3), 
Apfelblaukraut, Kartoffelklöße, Semmelknödel und Dunkelbiersoße

/ pro Person 28,50

Wirtshaus Menü

KLARE OCHSENBRÜHE
mit Pfannkuchenstreifen

***

SCHMANKERL-TELLER
mit Steigerwälder Bauernschweinebraten, zwei Original Nürnberger

Rostbratwürste, dazu Fasskraut(3), Apfelblaukraut, Kartoffelkloß
und Dunkelbiersoße

***

HAUSGEMACHTE APFELKÜCHLE
im Bierteig gebacken, mit Zimt-Zucker, dazu Vanilleeis und Sahne

***

3-Gänge / 34,90
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Franconian Delicacies

CULINARY JOURNEY THROUGH FRANCONIAN CUISINE
2 persons or more

We serve you crispy knuckle of pork, „Schäufele“ fresh from the oven, crispy 
duck and original Nuremberg grilled sausages with sauerkraut(3), red cabbage 
refined with apples, potato dumplings, bread dumplings and dark beer sauce

/ per person 28,50

„Wirtshaus“ Menu

CLEAR OX BROTH
with sliced pancakes

***

DELICACY PLATE
served with roast of Steigerwald pigs, with two original
Nuremberg sausages, sauerkraut(3), apple red cabbage, 

potato dumpling and dark beer sauce
***

CRISPY APPLE FRITTERS
baked in dough with beer, rolled in cinnamon sugar,

served with vanilla ice cream and whipped cream
***

3 courses / 34,90
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Leibgerichte aus der Heimatküche

LANDSCHWEINBRATEN
vom Steigerwälder Bauernschwein, geschmort, mit Kartoffelkloß

und Dunkelbiersoße / 18,50
dazu empfehlen wir Ihnen Fasskraut(3) vom Bauern Wehr / 5,50 

KNUSPRIGE FREILAND-ENTE
mit Beifuß im Ofen gegrillt, in eigener Soße mit Orangen, dazu Kartoffelkloß

halbe Ente / 22,90
viertel Ente / 18,90

dazu empfehlen wir Ihnen Apfelblaukraut / 5,50

LANDSCHWEIN-HAXE
vom Steigerwälder Bauernschwein, im Ofen gegrillt, mit Kartoffelkloß 

und Dunkelbiersoße
halbe Haxe / 18,50
ganze Haxe / 24,90

dazu empfehlen wir Ihnen Speck-Krautsalat(2,3) / 5,50

OFEN-SCHÄUFELE
vom Steigerwälder Bauernschwein mit Kartoffelkloß und Biersoße / 21,50

dazu empfehlen wir Ihnen Apfelblaukraut oder Fasskraut(3)  / 5,50
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Franconian Delicacies

ROASTED PORK
from Steigerwald organic pic, with potato dumpling 

and dark beer sauce / 18,50
we recommend bacon-krautsalad(3) from Wehr farmer with it / 5,50 

CRISPY FARMER‘S DUCK
roasted in the oven with mugwort,

served with a strong duck sauce, with potato dumpling
half duck / 22,90     quarter duck / 18,90

we recommend red cabbage refined with apples with it / 5,50

OVEN-PORK KNUCKLE
from Steigerwald organic pic, with potato dumpling 

and dark beer sauce
a half knuckle / 18,50     a whole knuckle / 24,90

we recommend bacon-krautsalad(2,3) with it / 5,50

OVEN-“SCHÄUFELE“
from Steigerwald organic pig with potato dumpling

and dark beer sauce / 21,50
we recommend red cabbage refined with apples or sauerkraut(3)  with it / 5,50
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Leibgerichte aus der Heimatküche

SCHNITZEL WIENER ART
vom Steigerwälder Bauernschwein, paniert und knusprig in der Pfanne

gebraten, mit lauwarmen Kartoffelsalat / 19,50
dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale / 5,50

WIENER SCHNITZEL VOM FRÄNKISCHEN KALB
paniert und knusprig gebacken, mit lauwarmen Kartoffelsalat / 27,90

dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale / 5,50

BRAUMEISTER - SCHNITZEL
vom Steigerwälder Bauernschwein, mit Schinken(6) und Käse(1) gefüllt,

paniert und knusprig gebacken, dazu Pommes frites / 23,90
dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale / 5,50

PUTENSTEAK VOM GRILL
mit Kräuterschmand und Kartoffel-Rösti / 19,90

dazu empfehlen wir Ihnen eine kleine Salatschale / 5,50

Fränkisches Angus-Rind aus der Heimatküche

ANGUS – SAUERBRATEN
in Lebkuchensoße, mit Semmelknödel und Preiselbeeren / 21,80

dazu empfehlen wir Ihnen Apfelblaukraut / 5,50

RINDER - ROULADE
vom fränkischen Weiderind, handgerollt mit Gemüse und Speck gefüllt,

mit Kartoffelkloß, Apfelblaukraut und kräftiger Soße / 22,80
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Franconian Delicacies

SCHNITZEL VIENNESE STYLE
from Steigerwald organic pic, breaded and crispy fried,

with lukewarm potato salad / 19,50
we recommend a mixed salad with it / 5,50

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL FROM VEAL
breaded and crispy fried, with lukewarm potato salad / 27,90

we recommend a mixed salad with it / 5,50

„BRAUMEISTER - SCHNITZEL“
from Steigerwald organic pic, filled with ham(6) and cheese(1),

breaded and crispy fried, served with french fries / 23,90
we recommend a mixed salad with it / 5,50

BREAST OF TURKEY
with herb sour cream and potato rösti / 19,90

we recommend a mixed salad with it / 5,50

Franconian Angus beef

ANGUS – „SAUERBRATEN“
served in gingerbread sauce,

with bread dumpling and cranberries / 21,80
we recommend red cabbage refined with apple / 5,50

BEEF - ROULADE
from Franconian beef, handmade and filled with vegetables and bacon,

with potato dumpling, apple red cabbage and strong sauce / 22,80
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Fisch aus heimischen Gewässern

FLUSS-ZANDER
Filet auf der Haut rösch gebraten, mit Haselnuss-Butter

und Butterkartoffeln / 23,90
dazu empfehlen wir Ihnen einen bunten Salat / 5,50

HALBER FRÄNKISCHER KARPFEN ODER FILET VOM KARPFEN
saisonal, je nach Verfügbarkeit, nach fränkischer Art knusprig gebacken,

mit Kartoffelsalat, oder Blattsalat mit Kartoffelsalat / 22,50

Vegetarisches/Veganes aus der Heimatküche

HAUSGEMACHTER KARTOFFELAUFLAUF
mit Steinpilzen, dazu geröstete Walnußkerne und Petersilienöl,

mit einem bunten Salat / 16,90

HIRSE-GEMÜSEPFÄNNCHEN
mit gegrillter Paprika und Zucchini, dazu Kräuterkartoffel / 15,90

VEGANER KARTOFFEL - EINTOPF
mit Knoblauchsländer Saisongemüse und einem bunten Salat / 15,90

RÖSLEIN - SALAT
großer, bunt gemischter Salat mit Balsamicodressing,

dazu Stangenweißbrot / 14,90
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From Franconian Fishery

RIVER PIKEPERCH
Fillet fried on the skin, with hazelnut butter

and butter potatoes / 23,90
we recommend a mixed salad with it / 5,50

HALF FRANCONIAN CARP OR FILLET OF CARP
seasonal, depending on availability, crispy fried Franconian style,

with potato salad or leaf salad with potato salad / 22,50

Vegetarian/Vegan

HOMEMADE POTATO GRATIN
with porcini mushrooms, roasted walnuts and parsley oil,

with a mixed salad / 16,90

MILLET VEGETABLE PAN
with grilled peppers and zucchini, with herb potatoes / 15,90

VEGAN POTATO GOULASH
with seasonal Knoblauchsland vegetables and a mixed salad / 15,90

RÖSLEIN - SALAD
large, colorful mixed salad with balsam dressing,

with white bread / 14,90
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Beilagen zu Ihrem Hauptgericht

VOM BAUERN WEHR AUS DEM KNOBLAUCHSLAND:
Sauerkraut aus dem Fass(3)  / 5,50

Frischer Meerrettich, gerieben(3,5,7) / 2,50
Apfelblaukraut(7) / 5,50

UNSER KARTOFFELERZEUGER, FAMILIE TÖPFER AUS NEUBURG:
Kartoffelkloß / 4,50

Kartoffelkloß mit Bratensoße / 5,50
Kartoffelsalat / 5,50
Salzkartoffeln / 5,50
Pommes frites / 5,50

Krautsalat(7) mit Speckwürfeln / 5,50

AUS DER FRÄNKISCHEN BACKSTUBE:
Bauernbrot vom großen Laib / 2,50

Breze / 2,90
Brötchen / 1,90

ETWAS SÜSSES:
Preiselbeeren(3) / 1,90

Fränkisches Apfelkompott(3,7) / 3,90

Vesper & Brotzeit

NÜRNBERGER STADTWURST MIT MUSIK(6)

mit Essiggurke und Zwiebeln, dazu Holzofenbrot und Butter / 14,50

OBATZTER
drei Kugeln Obatzter aus Brie, rahmigem Frischkäse, Butter, Zwiebeln

und milden Paprika, dazu eine hausgemachte Breze / 14,90
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Side Dishes

FROM THE KNOBLAUCHSLAND WEHR FARMER:
Sauerkraut from the barrel(3)  / 5,50
Fresh grated horseradish(3,5,7) / 2,50

Red cabbage refined with apple(7) / 5,50

OUR POTATO PRODUCER, THE TÖPFER FAMILIY FROM NEUBURG:
Potato dumpling / 4,50

Potato dumpling with gravy / 5,50
Potato salad / 5,50

Boiled potatoes / 5,50
French fries / 5,50

Krautsalad(7) with bacon cubes / 5,50

FROM THE FRANCONIAN BAKERY:
Farmer‘s bread from the big load / 2,50

Pretzel / 2,90
Bread roll / 1,90

SWEET THINGS:
Cranberries(3) / 1,90

Stewed Franconian apples(3,7) / 3,90

Franconian Cold Dishes „Brotzeit“

NUREMBERG „STADTWURST MIT MUSIK“(6)

with pickle and onions, with oven-baked bread and butter / 14,50

„OBATZTER“
three balls „Obatzter“ made from brie, cream cheese, butter, onions

and sweet pepper, with a homemade pretzel / 14,90
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Nachspeisen

KNUSPRIGE APFELKÜCHLE
hausgemacht aus fränkischen Äpfeln, im Weißbierteig gebacken,

mit Vanilleeis, Sahne und Minze / 9,50

SCHOKO-NUSS-KUCHEN
kleiner Kuchen nach Hausrezept im Weckglas gebacken, mit Vanilleeis

und Sahne / 9,50

RÖSLEIN‘S STRUDELEI
fränkischer Apfelstrudel, mit Vanilleeis, Sahne und Minze / 9,50

KAISERSCHMARRN
jede Portion in der Pfanne à la minute zubereitet,

mit fränkischem Apfelkompott(3)

im Pfännchen serviert, mit oder ohne Rosinen
als Nachtisch / 12,90     als Hauptgang / 14,90

Jede Portion Kaiserschmarrn bereiten wir gerne frisch für Sie zu.
Dafür benötigen wir in der Küche etwas mehr Zeit.

Bitte fragen Sie unseren Service, ob es zurzeit möglich ist.
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Desserts

CRISPY APPLE FRITTERS
homemade from Franconian apples, baked in wheat beer dough,

with vanilla ice cream, cream and mint / 9,50

CHOCOLATE NUT PIE
baked and served in a glass

with vanilla ice cream and cream / 9,50

„RÖSLEIN‘S STRUDELEI“
Franconian apple strudel, with vanilla ice cream, cream and mint / 9,50

„KAISERSCHMARRN“
handcrafted and roasted in a pan,
with stewed franconian apples(3)

served in a pan, please choose with or without raisins
for dessert / 12,90     for a main dish / 14,90

We are happy to prepare each portion of „Kaiserschmarrn“ fresh for you.
We need a little more time in the kitchen for this.
Please ask our service if it is currently possible.
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Biere vom Fass

Unsere Empfehlung:
Original Tucher Nürnberger Rotbier
ein tiefgründig und kraftvolles Rotbier    

0,50 l Krügerl / 5,90

Tucher Urbräu Hell 

0,50 l / 5,80

Maßkrug 1,0 l / 10,90

Tucher Pils 0,30 l / 4,50

Urfränkisch Dunkel 0,50 l / 5,80

Zirndorfer Kellerbier naturtrüb

0,50 l / 5,80

 Maßkrug 1,0 l / 10,90

Tucher Helles  Wefe Weizen 0,50 l / 5,80

Radler

0,50 l / 5,80

Maßkrug 1,0 l / 10,90

Biere aus der Flasche 

Sebaldus Helles Hefe-Weizen 0,50 l / 5,80

Tucher Hefe Weizen: Alkoholfrei, Leicht,

Kristall und Dunkel 0,50 l / 5,80

Lederer Pils, alkoholfrei 0,50 l / 5,20

Alkoholfreies

Tafelwasser 0,40 l / 4,20 

Selters Mineralwasser, spritzig oder still

0,25 l / 3,90

0,50 l / 4,80 (still)

0,75 l / 6,50

Coca Cola(*), Coca Cola light,

Coca Cola Zero(*1,5,6),

Fanta, Spezi, Sprite(*** 1,2,4,5)

0,40 l / 4,50

Bionade Holunder oder Ingwer Orange

0,33 l / 4,90

Apfelschorle

0,30 l / 3,90   0,40 l / 4,20

Johannisbeersaft, Orangensaft,

beides auch als Schorle 

0,30 l / 3,90    0,40 l / 4,50

KAFFEE & CO.
Haferl Kaffee oder Milchkaffee / 3,90

Espresso / 2,60   Doppelter / 3,90

Cappuccino / 3,90    Latte Macchiato / 3,90

Tee / 3,50
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Draught Beers

Our recommendation:
Original Tucher Nuremberg

Red Draft Beer
0,50 l Krügerl / 5,90

Tucher Urbräu pale beer 

0,50 l / 5,80

beer mug 1,0 l / 10,90

Tucher Pilsener 0,30 l / 4,50

Franconian dark beer 0,50 l / 5,80

Zirndorfer Kellerbeer, naturally cloudy

0,50 l / 5,80

 beer mug 1,0 l / 10,90

Tucher Hefeweizen pale 0,50 l / 5,80

Radler (beer with lemonade)

0,50 l / 5,80

beer mug 1,0 l / 10,90

Bottled Beers

Sebaldus Hefeweizen pale 0,50 l / 5,80

Tucher Wheat beers: non-alcoholic, 

light, crystall and dark 0,50 l / 5,80

Lederer Pilsener, non-alcoholic 0,50 l / 5,20

Non-Alcoholic

Table water 0,40 l / 4,20 

Selters mineral water, sparkling or still

0,25 l / 3,90

0,50 l / 4,80 (still)

0,75 l / 6,50

Coca Cola(*), Coca Cola light,

Coca Cola Zero(*1,5,6),

Fanta, Spezi, Sprite(*** 1,2,4,5)

0,40 l / 4,50

Bionade elderberry or ginger orange

0,33 l / 4,90

Apple spritzer

0,30 l / 3,90   0,40 l / 4,20

Currant juice, Orange juice / or spritzer 

0,30 l / 3,90    0,40 l / 4,50

COFFEE & CO.
A cup (haferl) of coffee or milky coffee / 3,90

Espresso / 2,60   Double espresso / 3,90

Cappuccino / 3,90

Latte Macchiato / 3,90

Tea / 3,50
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Schnäpse

OBSTBRÄNDE AUS DER
FRÄNKISCHEN SCHWEIZ

Alte Kurhausbrennerei Hans Hertlein 

Obstler 2 cl / 3,50

Himbeergeist, Zwetschge, Williams 

2 cl / 3,90

Schlehengeist, Walnussgeist 2 cl / 3,90

KRÄUTERSCHNÄPSE
Jägermeister 2 cl / 3,50

Fernet 2 cl / 3,50

Averna 4 cl / 4,50

Spritziges

Aperol Spritz 0,2 l / 7,50

Fränkischer Riesling Sekt

Piccolo 0,2l / 6,90

Franken Secco Perlwein-Cuvée

Flasche 0,75 l / 24,90

Champagner Pommery Brut Royal

Flasche 0,75 l / 75,00

Unsere Weine stammen vom

renommierten VDP-Weingut

Max Müller in Volkach/Franken,

das bereits mehrfach für seine

herausragende Qualität

ausgezeichnet wurde.

Weine 

WEISSWEINE
Röslein Silvaner, trocken

aus dem Fass, speziell für uns abgefüllt

0,25 l / 6,80   Flasche 0,75 l / 19,90

Weißer Burgunder

0,25 l / 7,80   Flasche 0,75 l / 21,90

Bacchus, feinfruchtig

0,25 l / 6,80   Flasche 0,75 l / 19,90

Volkach Riesling, trocken

0,25 l / 8,20   Flasche 0,75 l / 24,50

Grau- & Weiß Burgundercuvée, trocken

0,25 l / 8,20   Flasche 0,75 l / 24,50

Volkach Silvaner vom Kalkfels, trocken 

0,25 l / 9,50   Flasche 0,75 l / 28,50

Frankenweinschorle, weiß oder rot

0,25 l / 3,90    0,5 l / 5,90

ROSÉWEINE
Max Müller Rosé Wein, trocken

0,25 l / 6,80   Flasche 0,75 l / 19,90

ROTWEINE
Röslein Rotwein Cuvée, trocken

aus dem Fass, speziell für uns abgefüllt

0,25 l / 6,80   Flasche 0,75 l / 19,90

Volkach Spätburgunder, trocken

0,25 l / 9,50   Flasche 0,75 l / 28,00
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Schnapps

FRUIT BRANDIES  FROM
FRANCONIA

Alte Kurhausbrennerei Hans Hertlein 

Obstler (fruit schnapps) 2 cl / 3,50

Rasberry brandy, plum brandy,

Williams pear 2 cl / 3,90

Blackthom brandy, Walnut brandy 

2 cl / 3,90

HERB SCHNAPPS
Jägermeister 2 cl / 3,50

Fernet 2 cl / 3,50

Averna 4 cl / 4,50

Sparkling

Aperol Spritz 0,2 l / 7,50

Franconian Riesling sparkling wine

piccolo 0,2l / 6,90

Franken Secco sparkling wine cuvée

bottle 0,75 l / 24,90

Champagne Pommery Brut Royal

bottle 0,75 l / 75,00

Our wines come from

renowned VDP winery

Max Müller in Volkach/Franconia,

this already several times for his

outstanding quality was awarded.

Wines 

WHITE
Röslein Silvaner, dry

from the barrel, special bottling for us

0,25 l / 6,80   bottle 0,75 l / 19,90

White Burgundy

0,25 l / 7,80   bottle 0,75 l / 21,90

Bacchus, delicately fruity

0,25 l / 6,80   bottle 0,75 l / 19,90

Volkach Riesling, dry

0,25 l / 8,20   bottle 0,75 l / 24,50

Grey & white Burgundy cuvée, dry

0,25 l / 8,20   bottle 0,75 l / 24,50

Volkach Silvaner vom Kalkfels, dry 0,25 

l / 9,50   bottle 0,75 l / 28,50

Franconian wine spritzer, white or red

0,25 l / 3,90    0,5 l / 5,90

ROSÉ
Max Müller rosé wine, dry

0,25 l / 6,80   bottle 0,75 l / 19,90

RED
Röslein red wine Cuvée, dry

from the barrel, special bottling for us

0,25 l / 6,80   bottle 0,75 l / 19,90

Volkach Spätburgunder, dry

0,25 l / 9,50   bottle 0,75 l / 28,00



Willkommen im größten Bratwurst-Restaurant der Welt

Unsere regionalen Lieferanten im Überblick

Allergene

Wir verwenden nur beste Qualität. Manche Produkte enthalten kennzeich-
nungspflichtige Zusatzstoffe wie folgt: (1) mit Farbstoff, (2) mit Konservie-
rungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (5) geschwefelt, (6) mit Phosphat, 

(7) Süßungsmittel
(*) koffeinhaltig, farbstoffhaltig, (**) Konservierungsstoff und Benzoesäure, 

(***) koffeinhaltig, Konservierungsstoff und Benzoesäure.
Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über die Allergenkennzeich-

nung – sprechen Sie uns einfach an.

Unsere Original Nürnberger Rostbratwürste 
tragen das Schutzsiegel der EU „Geschützte Geo-
grafische Angabe“ und werden in der Handwerks-
metzgerei in der Nürnberger Altstadt gleich hinter 
der Burg hergestellt. Dies garantiert 100% gute 
Qualität und Originalität.
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Our Regional Suppliers at a Glance

Allergens

We only use the best quality. Some products contain additives that require 
labeling as follows: (1) with dye, (2) with preservatives, (3) with antioxidants, 

(5) sulphurized, (6) with phosphate, (7) sweeteners
(*) contains caffeine and dyes, (**) preservative and benzoic acid,

(***) contains caffeine, preservative and benzoic acid.
Our service staff will be happy to inform you about allergen labeling -

just contact us.

Our original Nuremberg grilled sausages bear the 
EU seal of protection “Protected Geographical In-
dication” and are made in the craft butcher’s shop 
in Nuremberg’s old town right behind the castle. 
This guarantees 100% good quality and originality.



Willkommen im größten Bratwurst-Restaurant der Welt

Unsere Geschichte

Das Bratwurst Röslein blickt auf eine lange und traditionsreiche Geschichte 
zurück und gilt als eine der ältesten und größten Bratwurstküchen der Welt. 

1040 - 50: König Heinrich errichtet auf dem „Nourinberge“ eine Reichsburg 
und gründet einen Marktflecken.

um 1480: Erste Erwähnung der alten Nürnberger Rostbratküche 
„ZU DEN DREI ROSEN“.

Bis 1600: Bekannte Stammgäste sind Albrecht Dürer, Adam Kraft, 
Peter Vischer und Willibald Pirkheimer.

1815: Erste Erwähnung als „Röslein“.

1831: Johann Adam Raab verkauft die Gaststätte
„ZU DEN DREI RÖSLEIN“ an Gustav Keller für 12.500 Gulden.

1906: Erstmals offiziell als „Bratwurst Röslein“ erwähnt.

1929: Die Eheleute Andreas und Maria Köhnlein übernehmen die Gaststätte 
von Konrad Gröschl.

2.1.1945: Bomben zerstören das historische Gebäude.
Die Köhnleins führen das Bratwurst Röslein in einem Provisorium weiter.

1965-67: Das „neue“ Bratwurst Röslein wird von den Brüdern Ernst Köhnlein 
und Georg Sandrock aufgebaut.

1996: Nach einjähriger Umbauphase und Erweiterung um weitere 250 Plätze 
wird das Bratwurst Röslein wiedereröffnet.
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Our Story

The Bratwurst Röslein looks back on a long and traditional history and is 
considered one of the oldest and largest bratwurst kitchens in the world.

1040 - 50: King Henry built an imperial castle on the “Nourinberge” and 
founded a market town.

Around 1480: First mention of the old Nuremberg grill kitchen 
„ZU DEN DREI ROSEN“.

Until 1600: Well-known regular guests include Albrecht Dürer, Adam Kraft, 
Peter Vischer and Willibald Pirkheimer.

1815: First mentioned as “Röslein”.

1831: Johann Adam Raab sells the restaurant
“ZU DEN DREI RÖSLEIN” to Gustav Keller for 12,500 guilders.

1906: First officially mentioned as “Bratwurst Röslein”.

1929: The married couple Andreas and Maria Köhnlein take over the 
restaurant from Konrad Gröschl.

January 2, 1945: Bombs destroy the historic building. The Köhnleins are con-
tinuing 

to run the Bratwurst Röslein in a temporary location.

1965-67: The “new” Bratwurst Röslein is being built by the brothers Ernst 
Köhnlein and Georg Sandrock.

1996: After a year-long renovation phase and expansion by a further 250 seats, 
the Bratwurst Röslein is reopening.



Jetzt reservieren und Vorfreude genießen

Erleben Sie fränkische Gastlichkeit und genießen Sie unsere traditionellen 
Spezialitäten wie unsere berühmten Nürnberger Rostbratwürste. 

Ob für ein gemütliches Abendessen, eine Feier mit Freunden oder größere 
Gruppen – wir reservieren Ihnen gerne Ihren Wunschplatz.

Bratwurst Röslein
Rathausplatz 6 • 90403 Nürnberg

Tel: 0911 / 21486-0 • Mail: info@bratwurst-roeslein.de

www.bratwurst-roeslein.de

Feiern im größten 
Bratwurst-Restaurant der Welt

Wir bieten Ihnen Räumlichkeiten für 
Gruppen von 50 bis 530 Personen!
Kleine Kaiserstube: 50 Personen
Große Kaiserstube: 100 Personen
Waizenstüberl: 80 Personen
Hauptraum: 300 Personen
Biergarten: 250 Personen

Schauen Sie gerne in unserem 
gemütlichen Familienbiergarten 

„Dinkel’s Baumhaus“ vorbei. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

www.baumhaus-rennhofen.de

Reserve Now and Enjoy the Anticipation

Experience Franconian hospitality and enjoy our traditional specialties such 
as our famous Nuremberg grilled sausages. 

Whether for a cozy dinner, a celebration with friends or larger groups – 
we will be happy to reserve your desired place for you.

Bratwurst Röslein
Rathausplatz 6 • 90403 Nürnberg

Phone: 0911 / 21486-0 • eMail: info@bratwurst-roeslein.de

www.bratwurst-roeslein.de

Celebrate in the Biggest Bratwurst
Restaurant in the World

We offer rooms for groups 
of 50 to 530 people!
„Kleine Kaiserstube“: 50 persons
„Große Kaiserstube“: 100 persons
„Waizenstüberl“: 80 persons
Main room: 300 persons
Beer garden: 250 persons

Please feel free to stop by our cozy 
family beer garden

“Dinkel’s Baumhaus”.
We look forward to your visit!
www.baumhaus-rennhofen.de


